
 
 

แนวทางไขปริศนา ตอน 8. ตมนํ้าดวยเตาไมโครเวฟ 

เปนแนวทางเริ่มตนเพ่ือใหผูชมเดินทางหาคําตอบสุดทายเอง โดยใชกระบวนการทางวิทยาศาสตร  

เม่ือนําน้ําออกจากไมโครเวฟแลวไมเห็นฟองอากาศของน้ําเดือด แตพอใสน้ําตาลลงไปในน้ําแลวเกิด

ฟองอากาศเดือดข้ึนมานั้น สาเหตุมาจากปรากฎการณ superheating  

Superheating เปนปรากฎการณท่ีของเหลวมีอุณหภูมิสูงกวาจุดเดือด โดยไมกลายเปนไอ ในสภาวะ

บางอยาง 

ซ่ึงกรณีของการตมน้ําแบบปกติ น้ําจะไมสามารถมีอุณหภูมิเกิน 100 องศาเซลเซียส ไดเพราะท่ีภาชนะ

มีอุณหภูมิสูงมาก ทําใหพลังงานถูกสงตอไปท่ีมวลน้ําภายในภาชนะทําใหน้ําเดือดและกลายเปนไอ จึงไม

เกิดปรากฎการณ superheating แตเม่ือเราตมน้ําดวยเตาไมโครเวฟคลื่นแมเหล็กไฟฟาจะบังคับใหโมเลกุลของ

น้ําสั่นจึงทําใหโมเลกุลของน้ํามีพลังงานสูงข้ึนเรื่อยๆ แตไมเกิด ฟองอากาศของน้ําเดือด เนื่องจากความดันไอ 

(vapor pressure) ของน้ํายังนอยกวาผลรวมของความดันกับแรงตึงผิวของน้ําบริเวณนั้น (surface tension) 

ทําใหฟองอากาศของน้ําเดือดบริเวณนั้นยังไมเกิดข้ึน แตหลังจากใสน้ําตาลลงไปทําใหความดันมีการ

เปลี่ยนแปลงทําใหเกิดฟองอากาศของน้ําเดือด ดังแสดงในรูป 

 
  


